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ŠŠtata je je senasenažža?a?
-- SenažaSenaža je je proizvodproizvod
konzervisanjakonzervisanja zelenihzelenih biljakabiljaka
kombinacijomkombinacijom susuššenjaenja ii siliranjasiliranja..kombinacijomkombinacijom susuššenjaenja ii siliranjasiliranja..

-- SenaSenažža je a je oblikoblik stostoččne ne hranehrane kojikoji
podsepodsećća a delimidelimiččno no nana senoseno, a , a 
delimidelimiččno no ii nana silasilažžu.  u.  



Zasto senaZasto senažža a ne seno?a a ne seno?

 SSeenažom se postiženažom se postiže ooččuvauvannjjee lisnlisne masee mase..

 Gubici organske materije svode se na oko 5% Gubici organske materije svode se na oko 5% 
(procesi oksidacije i fermentacije).(procesi oksidacije i fermentacije).

 LakLakšše se sprema senae se sprema senažža od biljaka koje se a od biljaka koje se 
tetešško suko sušše.e.tetešško suko sušše.e.

 KoliKoliččina karotina u senaina karotina u senažži se oi se oččuva na veoma uva na veoma 
voisokom nivou (70voisokom nivou (70--80%).80%).

 Gubici suve materije pri spremanju senaGubici suve materije pri spremanju senažže su e su 
manji u odnosu na seno i silamanji u odnosu na seno i silažžu ( senau ( senažža 13a 13--
15%, sila15%, silažža 17a 17--20%, seno 2120%, seno 21--27% (3027% (30--50%)50%)



ZnaZnaččaj senaaj senažže u ishrani e u ishrani 
preživarapreživara

 Kod ishrane mleKod ishrane mleččnih krava nih krava 
senasenažžom om se se povepoveććava njihova ava njihova 
produktivnost za 8%, u odnosu produktivnost za 8%, u odnosu 
na period kada su krave na period kada su krave 
hranjene sa silahranjene sa silažžom.om.

 MleMleččne krave hranjene ne krave hranjene 
senasenažžom daju mleko sa veom daju mleko sa veććom om 
masnomasnoććom, nego kada se om, nego kada se 
hrane sa silahrane sa silažžom.om.

 SenaSenažža daje bolje rezultate i a daje bolje rezultate i 
kod tovne stoke u odnosu na kod tovne stoke u odnosu na 
silasilažžu.u.



Koje se biljke mogu senaKoje se biljke mogu senažžiratiirati

 ViViššegodiegodiššnje travenje trave

 TravnoTravno--detelinske  smedetelinske  smeššee

 DetelinskDetelinskoo--travne smetravne smeššee

 SmeSmešše grae grašška i ka i ovsaovsaSmeSmešše grae grašška i ka i ovsaovsa

 SmeSmešše grahorice grahoricaa i i ovsaovsa

 Krmni sKrmni sirakirak

 Sudanska travaSudanska trava

 Zeleni kZeleni kukuruzukuruz

 DetelineDeteline



SSpremanjpremanjee senasenažžee

 kokoššenje useva u prepodnevnim satima ( 8enje useva u prepodnevnim satima ( 8--13 sati)13 sati)
 provenjavanje biljne mase u trajanju 3provenjavanje biljne mase u trajanju 3--4 sata4 sata
 talasiranje provenute biljne mase radi spretalasiranje provenute biljne mase radi spreččavanja presuavanja presuššivanja ivanja 

spolja{njih delova pokospolja{njih delova pokoššene mase ene mase 
 prosuprosuššivanje biljne mase u talasima joivanje biljne mase u talasima jošš 33--4 sata4 sata
(ukupno prosu(ukupno prosuššivanje biljne mase po lepom danu, do povoljne vlaivanje biljne mase po lepom danu, do povoljne vlažžnosti nosti 

traje 6traje 6--8 sati)8 sati)traje 6traje 6--8 sati)8 sati)
 utvrutvrđđivanje vlaivanje vlažžnosti prosunosti prosuššene biljne mase:ene biljne mase:
A) pomoA) pomoćću u aparataaparata -- na terenuna terenu
B) laboratorijskom analizomB) laboratorijskom analizom
C) C) vizuelnovizuelno -- pri pri ččemu se prati da:emu se prati da:
-- iz iz ddovoljno provenute biljne mase pod stiskom prsta ne curi vodaovoljno provenute biljne mase pod stiskom prsta ne curi voda
-- zelena masa, a narozelena masa, a naroččito list treba  da su smeito list treba  da su smežžuraniurani
-- da se pri mrvljenju prosuda se pri mrvljenju prosuššene biljne mase pod prstima ne ene biljne mase pod prstima ne ččuje uje ššuušškanjekanje
-- da se delovi pokoda se delovi pokoššenih biljaka elastienih biljaka elastiččno savijajuno savijaju
-- da se prosuda se prosuššena biljna masa prilikom stiskanja u ena biljna masa prilikom stiskanja u ššaci lepo presuje i aci lepo presuje i 

slaslažže. e. 



Rolo prese sa dodatkom za Rolo prese sa dodatkom za 
uvijanje u najlonuvijanje u najlon



 A) posle podne (pred A) posle podne (pred večeveče) prosu) prosuššena masa se kupi i secka na duena masa se kupi i secka na dužžinu  inu  
33--4 cm (ukoliko masa nije dovoljno prosu4 cm (ukoliko masa nije dovoljno prosuššena kupljenje i seckanje treba ena kupljenje i seckanje treba 
nastaviti sutra u prepodnevnim satima) nastaviti sutra u prepodnevnim satima) –– klasiklasiččni nani naččin spremanja in spremanja 
senasenažže u senae u senažžerima.erima.

B) senaB) senažžiranje roto baliranje roto baleerima  i uvijanje u foliju 4rima  i uvijanje u foliju 4--5 slojeva.5 slojeva.

 A) iseckana masa se odvozi sa njive i ubacuje u senaA) iseckana masa se odvozi sa njive i ubacuje u senažžere pri vlaere pri vlažžnosti  nosti  
4545--55% vlage,  a potom sabija55% vlage,  a potom sabija

B) bale senaB) bale senažže prevoze se u ekonomsko dvorie prevoze se u ekonomsko dvoriššte, uvijaju u najlon ako to te, uvijaju u najlon ako to B) bale senaB) bale senažže prevoze se u ekonomsko dvorie prevoze se u ekonomsko dvoriššte, uvijaju u najlon ako to te, uvijaju u najlon ako to 
nije uranije urađđeno ranijeeno ranije,, i skladii skladiššte.te.

 po zavrpo završšetku punjenja senaetku punjenja senažžera biljnom masom i dobrog sabijanja vrera biljnom masom i dobrog sabijanja vršši i 
se zatvaranje sa  plastise zatvaranje sa  plastiččnom folijom (preklapanje folije), koja je ranije nom folijom (preklapanje folije), koja je ranije 
postavljena na bopostavljena na boččne zidove sjenane zidove sjenažžera. era. 

 Po zatvaranju senaPo zatvaranju senažžera folijom preko nje se postavljaju automobilske era folijom preko nje se postavljaju automobilske 
gume, konopci sa tegovima na krajevima i sl.gume, konopci sa tegovima na krajevima i sl.
(ne preporu(ne preporuččuje se prekrivanje sa sitnim peskom)uje se prekrivanje sa sitnim peskom)



PrimeriPrimeri prekrivanja senaprekrivanja senažžirane irane 
masemase



Ocena kvaliteta senOcena kvaliteta senažažee

POKAZATELJI KVALITETA:POKAZATELJI KVALITETA:
 MIRISMIRIS

 BOJABOJA

 SADRŽAJSADRŽAJ SIROVIH PROTEINASIROVIH PROTEINA

 SADRŽAJSADRŽAJ SIROVE CELULOZESIROVE CELULOZE

 SADRŽAJSADRŽAJ KAROTINAKAROTINA

 SADRŽAJSADRŽAJ BUTERNE KISELINEBUTERNE KISELINE SADRŽAJSADRŽAJ BUTERNE KISELINEBUTERNE KISELINE

KLASE SENAKLASE SENAŽEŽE::
I KLASAI KLASA--sena`a odli~nog kvaliteta (16sena`a odli~nog kvaliteta (16--20 bodova)20 bodova)

II KLASAII KLASA-- sena`a dobrog kvaliteta (15sena`a dobrog kvaliteta (15--10 bodova)10 bodova)

III KLASAIII KLASA--sena`a zadovoljavaju}eg kvaliteta (9sena`a zadovoljavaju}eg kvaliteta (9--7 bodova)7 bodova)

IV LOŠA SENAŽAIV LOŠA SENAŽA (sa 6 i manje bodova)(sa 6 i manje bodova)



Ocena kvaliteta senaOcena kvaliteta senažže (Ocokoljie (Ocokoljićć i sar., 1983)i sar., 1983)

MirisMiris

 AromatiAromatiččan, na voan, na voćće e :: 2 poena2 poena

 Slab miris na peSlab miris na peččeni hljebeni hljeb : : 0 poena0 poena

 Jak miris na peJak miris na peččeni hljeb eni hljeb :: --4 poena4 poena

BojaBoja

 Svijetlozelena, za detelinu svetlomrka Svijetlozelena, za detelinu svetlomrka :: 1 poen1 poen

 SlamnatoSlamnatožžuta, za detelinu svetlo i tamnomrka uta, za detelinu svetlo i tamnomrka :: 1 poen1 poen

 Tamnomrka (osim za detelinu) Tamnomrka (osim za detelinu) :: 0 poena0 poena

SadrSadraajj sirovih proteina (sirovih proteina (u u % od suve materije% od suve materije))

 14,514,5%% ii vivišše e 6 poena6 poena

 14,4 14,4 –– 1212%% 4 poena4 poena

 11,9 11,9 –– 10 10 %  %  2 poena2 poena

 Manje od 10 Manje od 10 0 poena0 poena



KoliKoliččina sirove celuloze (%) od suveaterije materijeina sirove celuloze (%) od suveaterije materije

 Manje od 25  4 poenaManje od 25  4 poena

 25.1 25.1 –– 27,0 27,0 3 poena3 poena

 27,1 27,1 –– 29,0 29,0 1 poen1 poen

 ViVišše od 31e od 31 0 poena0 poena

KoliKoliččina karotina (mg/kg suve materijeina karotina (mg/kg suve materije))

 100100%% i vii višše e 3 poena3 poena

 90 90 –– 60 60 2 poena2 poena

 59 59 –– 40 40 1 poen1 poen 59 59 –– 40 40 1 poen1 poen

 39 39 –– 20  20  --5 poena5 poena

 19,9 i manje19,9 i manje%% --10 poena10 poena

KoliKoliččina buterne kiseline (ina buterne kiseline (u u % od ukupne koli% od ukupne količčine slobodnih ine slobodnih 
kiselinakiselina))

 0,0 0,0 –– 44%       %       4 poena4 poena

 4,1 4,1 –– 88%       %       0 poena 0 poena 

 8,1 8,1 –– 1414%% --4 poena4 poena

 14,1 i vi{e  14,1 i vi{e  --9 poena9 poena



Opis klasa senaOpis klasa senažžee
 SenaSenažža I klasa I klasee:: aromatiaromatiččan miris na voan miris na voćće; svetlozelenu ili svetlosivu boju e; svetlozelenu ili svetlosivu boju 

(deteline svetlomrka); najmanje 14,5% sirovih proteina; najvi(deteline svetlomrka); najmanje 14,5% sirovih proteina; najvišše 25% sirove e 25% sirove 
celuloze; 100 mg karotinaceluloze; 100 mg karotina//kg suve materije; prisustvo buterne kiseline u kg suve materije; prisustvo buterne kiseline u 
tragovima.tragovima.

 SenaSenažža II klasa:a II klasa: slab miris na peslab miris na peččeni hljeb; svetlomrku ili slamnatoeni hljeb; svetlomrku ili slamnatožžutu utu  SenaSenažža II klasa:a II klasa: slab miris na peslab miris na peččeni hljeb; svetlomrku ili slamnatoeni hljeb; svetlomrku ili slamnatožžutu utu 
boju (deteline svetlomrku); najmanje 12% sirovih proteina; najviboju (deteline svetlomrku); najmanje 12% sirovih proteina; najvišše 27% e 27% 
sirove celuloze; 60 mg karotinasirove celuloze; 60 mg karotina//kg kg SMSM; ; ispodispod 8% buterne kiseline u odnosu 8% buterne kiseline u odnosu 
na slobodne kiseline.na slobodne kiseline.

 SenaSenažža III klasa:a III klasa: jako izrajako izražžen  miris na peen  miris na peččeni hljeb; tamnomrku boju eni hljeb; tamnomrku boju 
((osimosim za deteline ); najmanje 10% sirovih proteina; najviza deteline ); najmanje 10% sirovih proteina; najvišše 29% sirove e 29% sirove 
celuloze; 40 mg karotinaceluloze; 40 mg karotina//kg kg SMSM; ; ispispod 14% buterne kiseline u odnosu na od 14% buterne kiseline u odnosu na 
slobodne kiseline.slobodne kiseline.



Objekti za spremanje senaObjekti za spremanje senažžee

SiloSilo--hrpa ili silohrpa ili silo--kamarakamara –– Za oZa ovakav tip vakav tip 

silosa potrebna su minimalna ulaganja. Obisilosa potrebna su minimalna ulaganja. Običčnono, , gradi gradi se se 
betonska pista, ali je mogubetonska pista, ali je mogućće spremati silae spremati silažžu i na dobro u i na dobro 
ocedocednnom zemqi{tu.om zemqi{tu.

SiloSilo--rov ili  silorov ili  silo--trentrenčč -- Ovaj tip silosa se Ovaj tip silosa se 

kopa na ociditom zemqi{tu.kopa na ociditom zemqi{tu. NajNajččeešćšća dubina siloa dubina silo--rova je rova je 

oko 1,5 moko 1,5 m,, a a šširina oko 7 m. Ovi oirina oko 7 m. Ovi obbjektjektii su danas su danas 
najnajččeešćšće izgra|eni od armiranog betona. Pri izgrade izgra|eni od armiranog betona. Pri izgradnjnji i 
ovih silosa treba obratiti paovih silosa treba obratiti pažnjžnju na izradi slivnika, da se u na izradi slivnika, da se 
nesmetano cedi ocedak i sakupnesmetano cedi ocedak i sakupljlja na nia na nižžem nivou nego em nivou nego 
ššto je nivo poda silosa.  to je nivo poda silosa.  



Horizontalni silos ili siloHorizontalni silos ili silo--kanalkanal -- Ovo je Ovo je 
danas najzastupqeniji tip silosa. danas najzastupqeniji tip silosa. DuDužžina silosa je 6ina silosa je 6--8 m, 8 m, 
šširina min. 3 m, a visina 1,8irina min. 3 m, a visina 1,8--2 m. Ako se koriste rampe 2 m. Ako se koriste rampe 
visina movisina možže be bitiiti 22--3 m. Kori3 m. Korišćšćenjem rampi postienjem rampi postižže sa vee sa većća a 
ččistoistoćća silaa silažže. Dno silosa mora imati pad prema jednoj od e. Dno silosa mora imati pad prema jednoj od 
izlaznih strana izlaznih strana odod 11--2 cm po du2 cm po dužžnom metru. Debnom metru. Debljljina ina 
zidova silosa je 15zidova silosa je 15--20 cm, a na svakih 150 cm na zidu se 20 cm, a na svakih 150 cm na zidu se 
postavqaju stubovi sa postavqaju stubovi sa spoljašnespoljašne strane. strane. 

SiloSilo--toranjtoranj --SiloSilo--toranjtoranj -- Najpoznatiji siloNajpoznatiji silo--tornjevi su tornjevi su 
HARVESTOR. Visina je min. 5HARVESTOR. Visina je min. 5--6 m, a naj6 m, a najššeešćšće 8e 8--10 m. 10 m. 
Odnos visine i preOdnos visine i preččnika je 2:1 ili 3:1. Otvori na silonika je 2:1 ili 3:1. Otvori na silo--tornju tornju 
su dusu dužžine 80 cm, a ine 80 cm, a šširine 60 cmirine 60 cm, , i slui služže za izuzimanje e za izuzimanje 
silasilažže. Postave. Postavljljaju se u nizu jedan iznad drugog na aju se u nizu jedan iznad drugog na 
rastojanju 60rastojanju 60--90 cm. Prvi otvor je 1,5 m od dna, a 90 cm. Prvi otvor je 1,5 m od dna, a 
poslednji izme|u 60poslednji izme|u 60--90 cm od vrha. 90 cm od vrha. 



Horizontalni silos ili siloHorizontalni silos ili silo--kanalkanal

SiloSilo--toranjtoranj



SiloSilo--rov ili  silorov ili  silo--trentrenčč
SiloSilo--hrpa ili silohrpa ili silo--kamarakamara

SiloSilo--rov ili  silorov ili  silo--trentrenčč

Horizontalni silos sa rampomHorizontalni silos sa rampom



Mehanizacija koja se koristi za Mehanizacija koja se koristi za 
spremanje i izuzimanje senaspremanje i izuzimanje senažžee

 KosKosačicačicee

 Grablje Grablje 

 Samoutovarne prikolice sa Samoutovarne prikolice sa 
nonožževimaevima

 Kombajni za seckanje Kombajni za seckanje 
provenute mase sa pikprovenute mase sa pik--ap ap KosKosačačiceice provenute mase sa pikprovenute mase sa pik--ap ap 
ureuređđajemajem

 TeTešški traktoriki traktori

 UtovarivaUtovarivaččii

 UtovarivaUtovarivačči sa posebnim i sa posebnim 
kakaššikama ikama za za ravnomjerno ravnomjerno 
izuzimanje senaizuzimanje senažže iz senae iz senažžera era 

 Miksarice za meMiksarice za meššanje senaanje senažže e 
sa drugom hranom koja se sa drugom hranom koja se 
dodaje u obrokudodaje u obroku

KosKosačačiceice

GrabljeGrablje



Samoutovarne prikolice sa noSamoutovarne prikolice sa nožževimaevima

Kombajni za seckanje provenute Kombajni za seckanje provenute 

mase sa pikmase sa pik--ap ure|ajemap ure|ajem



UtovarivaUtovarivačči sa posebnim kai sa posebnim kaššikama ikama zaza

Te{ki traktoriTe{ki traktori

UtovarivaUtovarivaččii

UtovarivaUtovarivačči sa posebnim kai sa posebnim kaššikama ikama zaza

ravnomjerno izuzimanje senaravnomjerno izuzimanje senažže iz senae iz senažžeraera

Miksarice za me{anje sena`eMiksarice za me{anje sena`e

sa drugom hranom koja se dodaje u obrokusa drugom hranom koja se dodaje u obroku



Mahanizacija za spreMahanizacija za spremmanje anje 
senasenažže u rolo bale i uvijanje u e u rolo bale i uvijanje u 

najlonnajlon



SavremenoSavremeno stostoččarstvoarstvo



SSkladištenjekladištenje sesenana u nau naššoj zemljioj zemlji
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